Pasta z zé6ttego grochu

- 2 szklanki grochu (namoczonego przez noc)
- 2 cebule

- 4 tyzki oliwy z oliwek

- 2 szklanki wody

- sOl i pieprz do smaku

Groch ptuczemy i gotujemy w podwadjnej ilosci wody, az stanie sie miekki (ok. 30 minut).
Cebule drobno szatkujemy i dusimy na oliwie na matym ogniu, po 5 minutach dodajemy
wode i dalej dusimy. Ugotowany groch z uduszong cebulg miksujemy na gtadka mase.
Solimy i pieprzymy do smaku.

Sktadniki mozna przemnozy¢ przez 2, wéwczas starczy na kanapki dla catej rodziny.

Paste mozna pasteryzowac w stoikach i przechowywac 2-3 miesigce.
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